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" Italien 6,60 € - Osterreich 6,60 € - Schweiz 6,75

Deutschland 6,60 ¢
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Die Lavenstein ConfiserieisteinTrag
Pralinen-, Triiffel- und Schokolade

ttionsuntemehmenaus dem oberfra

nkischen Ludwigsstadt [hre Handgefertigten
nspezialitaten werden in die ganze

Weltexportiert — darunter China unad Japan.




emperatur und Bearbeitung,
immer neue Rezepturen und das Gesplir
fiir Harmonie: Die Herstellung einer
perfekten Praline ist eine Wissenschaft
Und die hiltet die Lauenstein Confiserie
wie einen Schatz. Kein Geheimnis ist
hingegen ihr Qualitdtsanspruch. Nur die

besten Zutaten kommen zum Einsatz,
Wo es geht, kommen sie aus der Region.
Das hat sich schnell rumgesprochen,
und zwar weit iber die Grenzen
Oberfrankens und Bayerns hinaus, Kaum
ein Kaufhaus oder SUBwaren"gescha'ft,
wo die edel verpackten Triiffel- und
Pralinenmischungen nicht in der Auslage
sind.

Verantwortlich fiir den Vertrieb jst seit
2017 Maximilian Kaub. Bereits vor der
Pandemie hat der gebiirtige Miinchner

DUFTIG, LEICHT, EINZIGARTIG: DIE LAUENS

seine Fiihler nach Femost ausgestreckt
= und von der Pandemie dann den
entscheidenden AnstoB erhalten. Seitdem
hat er viel gelernt iiber das Kaufverhalten
und die geschmacklichen Vorlieben der
dortigen Kundschaft. Die Mischungen
werden speziell zusammengestellt: das

Marketing folgt vollig anderen Regeln.
Das zahlt sich aus: Das China- und
Japan-Geschift florierte bereits,  als
Deutschland noch im Lockdown steckte
— und das tut es bis heute. Max Kaub war
es auch, der den Ausbau und Relaunch
des unternehmenseigenen ~ Online-
Shops sowie die Produktinnovation der
mehrfach ausgezeichneten Lauensteiner
Tea Chocolates® vorantrieb, Wo die Reise
als Nachstes hingeht, behiilt der Wah|-
Oberfranke noch fiir sich,

TEINER TEE-SCHOKOLADEN UND TRUFFEL

Wer gerne Tee trinkt, hat es vielleicht schonmal festgestellt: Das duftende Heil3getréink versteht
sich qut mit Schokolade — gber ldngst nicht mit jeder. Denn 5o speziell die Aromen von Eqr/
Grey, Rooibos, Matcha und (o, 50 unterschiedlich sind auch ihre Wabipartner. Die Lauensteiner

Chocolatiers haben die Kunst dieser besonderen Art

Lavendel. Ihnen folgten die filigranen Teeblitter in ihyer preisgekrinten Geschenkdose, beyor
die edlen Teetriiffel in vier Sorten die Herzen der Kundschaft eroberten.

ADVERTORIALLAUENSTEINCONFISERIE

DIE LAUENSTEIN CONFISERIE -
GENUSSHANDWERK SEIT 1964

Als Geschenk haben Pralinen eine lange
Tradition,dochauchsichselbstverwﬁhnen
qualitatsbewusste , Chocoholics” gerne
mit einem Stiick siiBer Handwerkskunst
Fgal zu welchem Anlass — das Angebot
der Lauenstein Confiserie halt  fiir
die Kunden von ,Pralinen 3 I3 Carte”
(iber edle Tafeln bis hin 7y saisonalen
Editionen eine schier endlose Vielfalt
bereit. Allem Genuss zugrunde liegt
das unbedingte Bekenntnis 74 Qualitat
und Handwerk. Das begann 1964 mit
den ersten Kreationen eines Berliner
Konfektmachers, der der [iebe wegen
in den Frankenwald kam, und bildet bis
heute das Fundament des 170 Mitarbeiter
starken  Familienbetriehs.  Finst der
Ausgangspunkt der  Lauenstein'schen
Erfolgsgeschichte, ist e gldserne
Manufaktur mit Café und Werksverkaufin
der aufwandig restaurierten Fischbachs-
mihle bei Ludwigsstadt heyte ein

| beliebtes Ausflugsziel,
. | Weitere Informationen unter

www.lauensteiner.de
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